
TABERNA GUADIANA 
 

 

Degustación AOVE de 1º cosecha La Carrera (picual, frantoio, arbequina) 5.50€ 

Berenjena frita con miel de caña 11,00€ 

Croquetas caseras de jamón/ de boletus  15,50€ 

Paté de perdiz con mermelada de AOVE 15,50€ 

Ensalada caprichosa con bacon, nueces, cebolla caramelizada y queso de cabra 15,00€ 

Salmorejo cordobés con lasquitas de jamón y toques de royal 9,00€ 

Revuelto de habitas baby con huevo de corral, trufa negra y jamón 17,50€ 

Alcachofas confitadas en texturas con gambones y americana ligada con escabeche de perdiz  21,00€ 

Plato de jamón ibérico con tostas y tomate recién rallado 29,00€ 

Tabla de quesos campeones del mundo con mermelada del chef y frutos secos 21,00€ 
 
 
 
 

 
 

Spaguetti carbonara artesanal con su bacon, nata y parmesano 13,00€ 

Spaguetti bolognesa con salsa de la casa cocinada lentamente al estilo palacio 13,00€ 

Risotto de setas deshidratadas, espárragos trigueros y parmesano 13,00€ 

Arroz de caza(mínimo 2 personas) 16€/p.p 
 

DEL MAR 
Pulpo braseado con cremoso de patatas revolconas 27,00€ 

Tartar de trucha de aguasmulas con berenjena frita, burrata de oveja y vinagreta de pistacho 19,00€ 

Bacalao confitado con patatas, gambas y ali oli de azafrán 21,00€ 

 

CARNES 
Secreto a la brasa con membrillo y salsa acidulada   21,00€ 

Chuletillas de cordero maceradas con hierbas del terreno con refritos de ajos, patatas fritas y 
pimientos del Padrón 

26,00€ 

Lingote de cochinillo con crema de membrillo y manzana confitada 
 

23,00€ 

Hamburguesa de angus o de ciervo con pan brioche, pesto de rúcula, queso de cabra y 
mayokimchi 

15,00€ 

Chuletón de black angus con patatas (300gr) 27,00€ 

Chuletón de black angus con patatas (600gr) 41,50€ 
 

POSTRES 
Flan de aceite de oliva virgen extra con helado 6,50€ 

Tarta de queso con queso brie y chutney de frutos rojos 7,00€ 

Espuma yogurt con frutos rojos 6,50€ 

Tartaleta de limón y frutas 7,50€ 

ENTRANTES 

PASTAS Y ARROCES 



 


